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Informazioni personali  

Nome / Cognome 
 

Indirizzo 
Telefono 

Fax 
E-mail 

Cittadinanza 
Data di nascita 

 

Cinzia Quagliarini 

 
OMISSIS 
 
 

   
  

Esperienza professionale  

  

Date Dal 01/09/2005  (decorrenza giuridica ed economica) ed attualmente in servizio 

Lavoro o posizione ricoperti Docente di ruolo di scuola secondaria superiore laureati  
(Qualifica KA08 – CL/Fascia 09)  

Principali attività e responsabilità 
 

Insegnamento.  
Negli anni anche vari incarichi di coordinatrice di classi, membro della Giunta esecutiva e del 
Consiglio di Istituto al “Mazzocchi” con funzione anche di segretario verbalizzante e da ultimo 
coordinatore del Dipartimento per Orientamento Scolastico, docente Tutor senior per Alternanza 
Scuola Lavoro. Coordinatore per progetto “Vital” “Erasmus plus”. Da ultimo presso l’Istituto 
Alberghiero Buscemi referente HACCP Laboratori enogastronomia – refente della comunicazione 
interna ed esterna – Funzione strumentale orientamento scolastico in uscita – Tutor P.F.I. classi III – 
Tutor PCTO classi IV – membro del Consiglio di Istituto 
A.S. 2024-2025 F.S. Orientamento 
A.S. 2023-2024 Orientamento in uscita 
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Nome e indirizzo del datore di lavoro 
 
 
 
 
                          Tipo di attività o settore 
 
 
                                                           Date 
 
 
                      Lavoro o posizione  ricoperti 
                Principali attività e responsabilità 
 
         Nome e indirizzo del datore di lavoro 
 
 
 
                            Tipo di attività o settore 
 
 
                                                          Date 
 
                      Lavoro o posizione ricoperti 
               Principali attività e responsabilità 
         Nome e indirizzo del datore di lavoro 
                             Tipo di attività o settore 

Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della Ricerca 
(dal 2015 ad oggi presso l’Istituto Alberghiero F.Buscemi di San Benedetto del Tronto) 
(dal 2009 al 2015 presso I.T.S. G. Mazzocchi di Ascoli Piceno – indirizzo biologico/sanitario) 
(dal 2008/09 presso l’I.P.S.S.A.R. Alberghiero di S. Benedetto del Tronto) 
(dal 2005 al 2008 presso l’I.S.I.T.P.S. E.Tarantelli di Sant’Elpidio a Mare ) 
Insegnamento di scienza degli alimenti (classe di concorso A 31) 
che all’ITS G. Mazzocchi comprende anche igiene/microbiologia/biochimica/biologia molecolare 
 
(dal 29/11/2003 al 30/06/2004)(dal 01/09/2002 al 31/08/2003) 
(dal 25/09/2001 al 30/06/2002)(01/09/2001 al 30/062002) 
(dal 14/09/2000 al 12/12/2000) servizio pre-ruolo scuola secondaria superiore laureati 
Servizio pre-ruolo docente scuola secondaria superiore laureati 
Insegnamento. Dal 2005/07 docente specializzata corsi FSE III area presso ISITPS Tarantelli 
Di Sant’Elpidio a Mare e ISITPS Einaudi di Porto S. Elpidio 
Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della Ricerca 
(ISITPS “Einaudi” a Porto Sant’Elpidio)(ITA “Celso Ulpiani di Ascoli Piceno) 
(IPSSAR Alberghiero di San Benedetto del Tronto) 
(ITCGT “G.B. Carducci-G.Galilei di Fermo)(ITA “Celso Ulpiani” di Ascoli Piceno) 
Insegnamento di scienza degli alimenti, mentre all’ITAS di Ascoli (A058) e in particolare scienze 
agrarie,meccanica agraria,fitopatologia ed entomologia agraria ed estimo 
 
(dal 15/09/2003 al 05/06/2004)(dal 12/01/2001 al 09/06/2001)(13/09/1999 al 10/06/2000) 
(dal 14/09/1998 al 10/06/1999) 
docente 
Insegnamento.  
Istituto Paritario Tecnico Commerciale e per Geometri di Ripatransone 
Estimo (classe di concorso A058) 
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                                                           Date 
                       Lavoro o posizione ricoperti 
                Principali attività e responsabilità 
 
 
 
 
 
 
 
         Nome e indirizzo del datore di lavoro 
 
                               Tipo di attività o settore 
 
                                                           Date 
                      Lavoro o posizione  ricoperti 
 
 
 
 
 
 
 
                Principali attività e responsabilità 
         Nome e indirizzo del datore di lavoro 
 
                               Tipo di attività o settore 
 
                                                           Date 
                       Lavoro o posizione ricoperti 
                Principali attività e responsabilità 
 
         Nome e indirizzo del datore di lavoro 
 
                              Tipo di attività o settore                                                    
                         
                 
 
 

 
 
Dal 01/12/2000 al 31/08/2005 
Varie tipologie di rapporto,da ultimo contratto di lavoro di tipo determinato 
In qualità di ricercatore ed ideatore di progetti (campo acquacoltura e valorizzazione specie ittiche), 
individuavo i fondi pubblici,europei e privati (Fondazione cassa di Risparmio AP)per la realizzazione 
della progettualità. In tal caso seguivo il progetto dall’ideazione,ricerca fondi,esecuzione e 
rendicontazione. I principali risultati si sono avuti sulla ricerca applicata. 
Curavo anche il coordinamento e lavoro di gruppo di altro personale dipendente della struttura. Di 
norma i risultati procedevo ad evidenziarli tramite pubblicazioni su riviste anche scientifiche,interventi, 
relazioni pubbliche in convegni e a mezzo stampa/TV. Nell’anno 2005 in qualità di responsabile 
del settore Ittiologia ho gestito il budget e le risorse umane dello stesso. 
Asteria soc. cos.p.a. Sviluppo Tecnologico e Ricerca Applicata 
Sede in frazione Centobuchi di Monteprandone 
Settore ittico/acquacoltura 
 
Nel 1993 e poi dal 1995 al 2000 
-  Laureato frequentatore per attività di ricerca (allora Centro Universitario di ricerca e didattica 
In Acquacoltura e Maricoltura) 
- Contratto di ricerca (finalizzato ad approfondire gli aspetti biologici e morfologici di riproduttori 

di 
Dentex dentex e Umbrina cirrosa sia di origine selvatica che di allevamento) (1995) 
-  Laureata frequentatrice per attività di ricerca sull’allevamento specie ittiche di acqua 

dolce(1996) 
- Vincitrice di una borsa triennale di dottorato di ricerca in “Produzione ed igiene in 

acquacoltura 
Attività di ricerca in ambito universitario 
Università di Camerino (UNICAM) Facoltà di veterinaria- sede distaccata di S. Benedetto del Tronto 
Viale Scipioni 6 
Acquacoltura e maricoltura 
 
Nel 1994 
Borsa di ricerca e studio 
Elaborazione di curve di maturazione di diverse cultivar di ulivo da dati presi in campo ed elaborati 
poi attraverso analisi chimiche, fisiche ed organolettiche in laboratorio 
A.I.O.M.A (Associazione interregionale olivicola del Medio Adriatico) Ancona e in collaborazione 
Con l’Istituto di coltivazioni arboree della Facoltà di Agraria di Perugia 
Ricerca sulla qualità nutrizionale delle cultivar da olio 

  

Istruzione e formazione  
  

Date Dal 02 al 13 settembre 2013  

Titolo della qualifica rilasciata Corso di base di inglese di 2 (due) settimane 

Principali tematiche/competenze 
professionali acquisite 

Perfezionamento lingua scritta/orale 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Central Language School in Cambridge 
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Livello nella classificazione nazionale o 
internazionale 

 
                                                           Date 
                     Titolo della qualifica rilasciata 
 
                Principali tematiche/competenze 
                                Professionali acquisite 
                    Nome e tipo d’organizzazione       
      erogatrice dell’istruzione e formazione 
     Livello nella classificazione nazionale o 
                                             Internazionale 
 
                                                          Date 
                     Titolo della qualifica rilasciata 
                Principali tematiche/competenze 
                                Professionali acquisite 
                    Nome e tipo d’organizzazione 
      Erogatrice dell’istruzione e formazione 
     Livello nella classificazione nazionale o 
                                            Internazionale 
 
                                                         Date 
                     Titolo della qualifica rilasciata 
 
                Principali tematiche/competenze 
                                Professionali acquisite 
                    Nome e tipo d’organizzazione 
       Erogatrice dell’istruzione e formazione 
     Livello nella classificazione nazionale o 
                                             Internazionale 
 
                                                        Date 
                Principali tematiche/competenze 
                               Professionali acquisite 
                   Nome e tipo d’organizzazione 
       Erogatrice dell’istruzione e formazione 
     Livello nella classificazione nazionale o 
                                             Internazionale 
 
                                                         Date 
                   Titolo della qualifica rilasciata 
                Principali tematiche/competenze 
                                Professionali acquisite 
                    Nome e tipo d’organizzazione 
       Erogatrice dell’istruzione e formazione 
     Livello nella classificazione nazionale o 
                                             Internazionale 
 
                                                       Date 
                  Titolo della qualifica rilasciata 
                Principali tematiche/competenze 
                                Professionali acquisite 
               Nome e tipo dell’organizzazione 
         Livello nella classificazione naz./int 
 
                                                        Date 
                    Titolo della qualifica rilasciata 
                Principali tematiche/competenze 
                                Professionali acquisite 
                   Nome e tipo di organizzazione 
     Erogatrice dell’istruzione e Formazione 
     Livello nella classificazione nazionale o 

Livello A2 
 
 
Anno 2001 
Abilitazione all’insegnamento delle classi di concorso  
A057(Scienza degli alimenti) e A058 (Estimo, Fitopatologia, Agronomia) 
Varie competenze nel settore dei prodotti alimentari, igiene, ecc e per estimo competenze nel mercato 
dell’estimo rurale e civile con valutazione anche degli immobili 
 
Ministero Istruzione e Ricerca 
Abilitazione per scuola secondaria di II grado laureati 
 
 
Esame sostenuto il 10/01/2000  
Dottore di Ricerca 
Tesi dal titolo “messa a punto di tecniche di riproduzione indotta ed allevamento larvale del pesce 
capone (trigla lucerna l.)una nuova specie ittica di interesse per l’acquacoltura mediterranea” 
Università degli Studi di Camerino – Facoltà di Veterinaria, sede distaccata di S. Benedetto del Tronto 
 
Dottorato di ricerca (durata triennale) 
 
 
Seconda sessione dell’anno 1999 
Esame di Stato di abilitazione all’esercizio della professione di dott. Agronomo e dott. 
Forestale  
sez. Scienze agrarie superato con la votazione di 19/30 
competenza per dirigere aziende agrarie agrarie,stime,VIA ecc 
 
Università degli Studi di Napoli Federico II 
 
Abilitazione professionale 
 
Anno 1997 
 
 
A.S.P.A (corso effettuato presso l’Istituto di Zootecnica Generale dell’Università di Perugia 
 
Corso di formazione 
 
 
Esame sostenuto il 23 febbraio 1993 con votazione 98/100 
Laurea in Scienze Agrarie – indirizzo produzione vegetale 
Fitopatologia,agronomia,estimo civile e rurale ecc. 
 
Università degli Studi di Perugia – Facoltà di Agraria 
 
Laurea di durata quinquennale 
 
 
Anno 1996 
Esperto assaggiatore d’olio 
Valutazione oli e anche valutazione organolettica degli oli extra-vergine 
 
A.S.S.A.M 
Corso di formazione 
 
Conseguimento anno 1985 
Diploma di Perito Agrario 
Tecnico di azienda agraria con competenze nella conduzione  
 
Ministero dell’Istruzione, ITAS “C.ULPIANI Ascoli Piceno” 
 
Diploma di scuola media superiore di durata quinquennale 
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                                             Internazionale 
 
 
  

 
 
 
 

  

 
 

Capacità e competenze 
personali 

 

  

Madrelingua(e)  
  

Altra(e) lingua(e) INGLESE 

Autovalutazione  Comprensione Parlato Scritto 

Livello europeo (*)  Ascolto Lettura Interazione orale Produzione orale  

Lingua   A2  A2  A2  A2  A2 

Lingua            

 (*) Quadro comune europeo di riferimento per le lingue 

  

Capacità e competenze sociali Impegnata a livello sociale con l’associazione SAVE the CHILDREN ed anche nel contesto politico al 
fine di poter contribuire nella società. Capacità di aggregazione e lavoro di staff 

  

Capacità e competenze 
organizzative 

Nella mia esperienza ho avuto modo di gestire lavori di gruppo sia a livello di risorse finanziarie che di 
gestione di risorse umane. In particolare l’attività di ricerca e di insegnamento mi hanno sempre 
attirato ed incentivato la mia creatività 

  

Capacità e competenze tecniche  
  

Capacità e competenze 
informatiche 

Principali programmi informatici Microsoft: Access, Exceles, OutlooK, Powerpoint, World e posta 
elettronica. Allo stato nel mio Istituto “Mazzocchi” lavoriamo su una informatizzazione complete che 
Va dalle verbalizzazioni ai sistemi on – line ed in rete dei giudizi  

  

Capacità e competenze artistiche Adoro dipingere in acquerello e acrilico 
  

Altre capacità e competenze Attività sportiva, tennis, Paddle e power yoga a livello amatoriale 
  

Patente B 
  

http://europass.cedefop.europa.eu/LanguageSelfAssessmentGrid/it
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Ulteriori informazioni -2024 Membro del CDA del Consorzio Universitaroo Piceno CUP con la Carica di Consigliere 
- 2014 membro della Commissione Mercato Ittico all’Ingrosso del Comune di San Benedetto Tr. 
-componente da diversi anni della Consulta ittica alla della Provincia di Ascoli Piceno in qualità 
di esperta in ittiologia 
-iscritta all’Ordine dei Periti Agrari ed in passato e per 3(tre) mandati componente del Consiglio 

A.S. 2023-2024 Docente “Percorsi di mentoring e orientamento” del Progetto PNRR  
Scienza Degli Alimenti  
A.S. 2021-2022 docente corso IFTS Wega formazione” Corso “Aiuto Cuoco” 60 ore 2021-2022 

A.S 2018-2019 Docente Tutor Corso IFTS “Cucina Marchigiana” presso IPSSAR F, Buscemi SBT 
A.S. 2018-2019 Docente corso IFTS “Gelatieri” presso IPSSAR F, Buscemi SBT 
A.S. 2018-2019 Docente corso FSE “Tecnico del Vigneto presso IPSSAR F, Buscemi SBT 
A.S. 2017-2018 Docente progetto PRIMM 

A.A 2017-2018 ;2018-2019; Scienze gastronomiche e tipicità nazionali, modulo 
TIPICITÀ GASTRONOMICHE NAZIONALI, 6 CFU, 60 ore 
nel Corso di Laurea in Sicurezza delle Produzioni Zootecniche e Valorizzazione delle 
Tipicità Alimentari di Origine Animale (SiVal), 
- A:A: 2016-2017; 2017-2018 . docente a contratto per conto dell’Università di 
Camerino Scuola di Bioscienze e Medicina Veterinaria, Corso di Studio in Sicurezza 

delle Produzioni Zootecniche e Valorizzazione delle Tipicità Alimentari di Origine 

Animale (L‐38) docenza “Gastronomia e produzioni alimentari” SSD Agr. 19 Dal 

2017-2018 Vet 0100 GASTRONOMIA E PRODUZIONI 

ALIMENTARI(SICUREZZA DELLE PRODUZIONI ZOOTECNICHE E 

VALORIZZAZIONE DELLE TIPICITA' ALIMENTARI DI ORIGINE ANIMALE) 
-Docente per conto dell’Università di camerino e l’IPSSEOA F. Buscemi di Sbt presso il corso di 
formazione IFTS 2 Alta Cucina” –Gastronomia delle produzioni tipiche locali-2017-2018 
-docente corso IFTS presso LIAN Srl “ Corso ALTA CUCINA” 2016-2017 

-docente in scienza degli alimenti nei corsi aiuto-cuoco III, e cuoco chef tenuti da 
ErresseProject s.r.l.(anno 2014/15)(anno 2015/2016) 
. docente specializzata nei corsi FSE III Area effettuati presso l’Istituto Alberghiero “Tarantelli” 
di Sant’Elpidio a Mare e l’Istituto “Einaudi di Porto Sant’Elpidio” (anno 2005/07) 
.docente al corso IFTS Tecnico superiore sistema di qualità (di prodotto e processo nel settore 
agroalimentare) effettuati presso l’ITC “Einaudi” per conto dell’Università di Camerino (ano 
2003/04) 
.docente al Master di I Livello in marketing e sviluppo rurale. Strumenti e metodi per la 
valorizzazione 
Sostenibile dei prodotti tipici e del territorio rurale per conto dell’Università di Macerata, 
disciplina  
“Tecniche di coltivazione” e “trasformazione dei prodotti tipici del territorio rurale” (anno 
2003/04) 
.docente a contratto per conto dell’Università di Camerino nel corso di Laurea in Biologia della 
Nutrizione: “Nutrizione Animale” (anno 2001/04) 
.docente a contratto per conto dell’Università di Camerino nel corso di Laurea in “Management 
integrato dei sistemi di qualità ambiente e sicurezza, corso di “Sistemi di gestione 
dell’autocontrollo nelle industrie alimentari” per un tot. ore 40 (anno 2001/04) 
.docente per la Confesercenti di San Benedetto del Tronto nei corsi ad indirizzo professionale per 
somministrazione alimenti e bevande (sistemi di gestione Haccp,merceologia,igiene) e mediatori  
Immobiliari (estimo)(anno 1996) 
Relatore: 

•  nel convegno “le stagioni del pesce” organizzato da Comune di Civitanova Marche 
(anno 2013) 

•  sugli aspetti nutrizionali e salutistici del pesce azzurro durante le manifestazioni “Anghiò” 
tenutesi a San Benedetto del Tronto (dal 2010 al 2012) 

•  per la presentazione del lavoro sullo scrigno di venere “scapharca inaequivalvis” 
Alla 65°Fiera Internazionale della pesca (anno 2005) 

•  per la presentazione del lavoro sul “Chirocefalo marchesoni” e la sua distribuzione nel Lago di 
Pilato per conto di ASTERIA (anno 2005) 

•  per la presentazione del lavoro “pesca e mantenimento dei riproduttori di nuove specie ittiche” 
nel convegno tenutosi al Consorzio 21 di Tortolì (NU)sulle prospettive in acquacoltura in 
Sardegna (anno 2000) 
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•  alla Fiera di Genova 1° International exhibition and congress on biotechnology con 
presentazione del lavoro “induced re production,gonadic maturation and broodstock 
management of the tub gurnard, Trigla Lucerna L. ,a new fish species for aquaculture  
(anno 2000) 

•  con presentazione del lavoro sulle tecniche di riproduzione indotta e allevamento larvale della 
trigla lucerna (pesce capone),una nuova specie di interesse in acquacoltura mediterranea 
tenutosi all’Istituto Zooprofilattico di Oristano (anno 1999) 

 
Pubblicazioni: 
 
Quality parameters of freeze-dried donkey milk. (2019) 

Paolo Polidori, Daniela Maria Spera, Arianna Sabatini, Cinzia Quagliarini Silvia Vincenzetti.Italian Journal 
of animal science (in corso di stampa) 

 
Use of faba bean as a replacer of soybean meal in diet of Fabrianese lambs. 

      Polidori P., Quagliarini C., Vincenzetti S. 

     SDRP Journal of Food Science & Technology, 2018, 3, (3), 1-11. 

 
^       sulla rivista “tecnologie alimentari” dal titolo trattamenti per ottenere olio di pesce e farine 
alimentari di pesce con e senza grasso (estratto proteico) dal muscolo di scapharca inaequivalvis” 
(anno 2005)di Quagliarini,Sturba,Zambuchini,Ventura,D’Angelo,Buttafoco 
^       sulla rivista “tecnologie alimentari” dal titolo “trattamenti per ottenere l’intenerimento del muscolo 
mediante i seguenti enzimi:papaina,ficina,bromelaina” (anno 2005)di 
Quagliarini,Sturba,Zambuchini,Buttafoco  
^        sulla rivista “tecnologie alimentari” dal titolo “Farina di pesce senza grasso(o estratto proteico” 
(anno 2005)di Quagliarini,Sturba,Ventura,D’Angelo,Zambuchini,Buttafoco  
^        sulla rivista “tecnologie alimentari” dal titolo “trattamenti per l’interenimento del muscolo di 
shapharca inaequivalvis” (anno 2005)di Quaglliarini,Sturba,Faini,Zanzi 
^       sulla rivista “tecnologie alimentari” dal titolo “trattamento per ottenere la chiarificazione del 
muscolo dovuto ad un pigmento simile all’emoglobina mediante l’utilizzo dell’acido citrico(e330) ” 
(anno 2005)di Quaglliarini,Sturba,Zambuchini,Buttafoco,Pierantozzi,D’Angelo 
^        sulla rivista “Progress in Nutricion vol. II/2005” dal titolo “caratterizzazione degli aspetti 
nutrizionali dello scrigno di venere scapharca inaequivalvis ” di 
Quaglliarini,Sturba,Zambuchini,Buttafoco,Pierantozzi,D’Angelo,Giosa,Spina,Faini 
^         sulla rivista “Il Pesce vol. 3/2005” dal titolo “caratterizzazione della frazione proteica dello 
scrigno di venere  ” di Quaglliarini,Sturba,Pierantozzi,D’Angelo,Giosa,Spina,Faini 
^         sulla rivista “Il Pesce vol. 3/2005” dal titolo “caratterizzazione della frazione lipidica dello scrigno 
di venere  ” di Quaglliarini,Sturba,Pierantozzi,D’Angelo,Giosa,Spina,Faini 
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^       sulla rivista “Il Pesce vol. 3/2005” dal titolo “caratterizzazione degli elementi minerali dello  
scrigno di venere,scapharca inaequivalvis  ” di 
Quaglliarini,Sturba,Pierantozzi,D’Angelo,Giosa,Spina,Faini   
^       sulla rivista “Alimenti e Bevande vol.  ottobre 2005” dal titolo “map modiefid  
atmosphere packaging-scapharca inaequivalvis  ” di Quaglliarini,Sturba,Zambuchini,,Giosa,Zanzi 
^      sulla rivista “ EM-Linea ecologica vol.  2/ 2005” dal titolo “il lao di Pilato in funzione della 
distribuzione del Chirocephalus Marchesoni (studio delle caratteristiche climatiche e dei parametri 
chimico-fisici delle acque  ” di Quaglliarini,Croci,Cocci 
^      sulla rivista della Prov. AN – settore VII urbanistica,assetto del territorio,ufficio caccia e pesca 
p.173 “Carta delle vocazioni ittiogenetiche delle acque ” di  
Quaglliarini,Melotti,Roncarati,Mordenti,Acciarri (anno 2000) 
^      sulla rivista “World Acquaculture 99 dal titolo“Broodstock management and induced reprodaction 
in the tub Gumard,trigla lucerna ” di  
Quaglliarini,Melotti,Roncarati,Mordenti,Acciarri (anno 2000) 
^      sulla rivista “E M Linea Ecologica n. marzo/aprile 1998 ” dal titolo “riproduzione e allevamento 
larvale dell’ombrina (umbrina cirrosa l.),aspetti gestionali ed alimentari” di 
Quaglliarini,Melotti,Roncarati,Mordenti,Acciarri 
^      sulla rivista “Laguna n.2 marzo/ aprile 98, 6-13” dal titolo “difesa della produzione di carassio 
dorato dalla predazione ornitica mediante l’impiego di reti antiuccello” di 
Quaglliarini,Melotti,Roncarati,Mordenti,Acciarri 
^      sulla rivista “italiana di acquacoltura 32/37, 115-121 ” dal titolo “impiego di alimenti diversi 
nell’allevamento larvale dello striped bass (Morone saxatilis Walbaum) di  
Quaglliarini,Melotti,Roncarati,Mordenti,Acciarri,Mordenti,Benedetti,Angellotti (anno 1997) 
Interventi Televisivi: 
_  su RAI 1 il 14 maggio 2005, programma del cuoco internazionale Vissani, sul progetto scrigno di 
venere e poi ripetuto in differita su Linea Verde il giorno 21 
_  su RAI 3 il 24 febbraio e 16 marzo 2005 , programma GEO & GEO, sul progetto “Chirocephalus 
Marchesonii”  
_  su RA3 Regione Emilia-Romagna 05 e 08 febbraio 2005 speciale Fiera MIA di Rimini sul progetto 
scrigno di venere  
_  su SKY (canale 683) 05 e 08 febbraio 2005 Fiera MIA di Rimini sul progetto scrigno di venere 
_  su Rete 4 anno 2004 programma Pianeta Mare sul “Chirocephalus Marchesonii” 
_  su RAI 3 anno 2004 sul progetto scrigno di venere  
_ su RAI 3 sul progetto didattico educativo “tutti a scuola di alimentazione”” il pesce azzurro (anno 
2004) 
_  su Rete 4,intervista sulle qualità nutrizionali dello scrigno di venere 
_ isu RAI 1 anno 2003, programma “la prova del cuoco”, presentazione del brodetto di pesce alla 
sambenedettese con l’Istituto Alberghiero di San Benedetto del Tronto 
 
 
Abilitazione all’esercizio dell’attività di agronomo, dottorato di ricerca, certificato di Laurea, decreto di 
nomina in ruolo come docente di Scuola Media Superiore 
 
 
San Benedetto del Tronto, li 20|12|2024 
 
 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali “ e s.m.. 
 
F.to  Dott.ssa Cinzia Quagliarini 
 

 

  

 


